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“Caro ospite/cliente, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari 
chiedi pure informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande. 
Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi.”

“Dear customer, our staff will be happy to help you choose the best 
dish related to any specific food allergy or intolerance issue. 
Our staff is well trained and we hope we will find the best way to  
satisfy our customers and also meet your specific needs.” 

“Lieber Besucher/Kunden, wenn Sie Allergien und oder Unverträg-
lichkeiten haben, bitte fragen Sie nach unseren Lebensmitteln und  
unsere Getränke. Wir sind bereit, Sie in der besten Weise zu beraten.”

“Cher visiteur/client, si vous avez des allergies et/ou d’intolérances, 
ne hésitez pas à nous poser toute question sur notre nourriture et 
nos boissons. Nous sommes prêts à vous conseiller de la meilleure 
façon”.

Allergeni  
Allergen - Allergène  



LA CARTA DELLE “ ACQUE DI LUSSO ”
Non tutte le acque hanno lo stesso sapore!!

L’ACQUA “ARMANI” – Provenienza ITALIA...............................................0,75 LT......
Classificazione: naturale / minerale frizzante 

Descrizione : Giorgio Armani in collaborazione con Lauretana, eleganza e purezza, elementi che 

contraddistinguono quest'acqua minerale, imbottigliata alla sorgente del Monte Rosa 

Reisduo fisso: a 180° C 14.0 mg/lt. PH 6.0 naturale - a 180° C 14.0 mg/lt. PH 6.0 frizzante 

L’ACQUA “VOSS” – Regno di NORVEGIA........................................0,80 LT.......
Classificazione: naturale artesiana, o delicatamente frizzante................... 0,375 LT.....
Descrizione: il nome significa ”cascata” nasce fra le rocce e i ghiacciai del Sud della Norvegia, la 

Bottiglia Cilindrica, e’ stata disegnata da un ex Direttore Creativo di Calvin klein e Ralph Lauren 

Residuo fisso:  a 180° C  44 mg / lt. PH 6.0. Naturale a 280° mg/lt. PH 5.2 frizzante

L’ACQUA “ VELLAMO” Provenienza FINLANDIA.............................0,75LT...........
Classificazione: naturale / minerale frizzante.........................................0,75LT...........
Descrizione: L’acqua Vellamo, proviene dallo scioglimento dei ghiacciai di oltre 1.500 anni 

Residuo fisso: a 180° C  519.0 mg / lt. PH 8.3. naturale/frizzante

L’ACQUA FROMIN: Provenienza Boemia - Repubblica Ceca.........0,75 LT............
Classificazione: naturale.................................................................0,50 LT............
Descrizione: l’acqua dell’era glaciale di circa 15.000 anni fa, preziosissima e purissima

Residuo fisso: a 180° C  190.0  mg / lt    PH 7.7

L’ ACQUA “BADOIT ROUGE” Provenienza LOIRA -  FRANCIA........0,75 LT............
Classificazione: intensamente frizzante / finemente frizzante

Descrizione: l’acqua minerale Auguste Badoit nasce a S.Galmier nel cuore della Loira nel 1778

Residuo fisso: a 180° C 1100.0 mg / lt.  PH 6 intensamente frizzante a 180° C. 1200,0 mg/lt.

PH 6.0 finemente frizzante 

L’ACQUA “PERRIER” Provenienza  Vergeze -  FRANCIA.................0,75 LT............
Classificazione: oligominerale effervescente naturale.............................0,75 LT............
Descrizione: lo Champagne delle acque minerali frizzti piu’ bevte al mondo, bolla abbastanza 

persistente, leggermente acidula e sapida 

Residuo fisso: a 180° C   475.0 mg /lt. PH 5.46



L’ACQUA “HEALSI” Provenienza PORTOGALLO...........................0,85 LT............
Classificazione: minerale naturale / frizzante
Descrizione: l’acqua minerale HEALSI, scorre a diversi metri di profondita’, in una sorgente pura e 
incontaminata 
Residuo fisso: a 180° C 183 mg / lt. PH 7.0 naturale - a 180° C 183.0 mg/lt. PH 7.0 frizzante

L’ACQUA “AVATON” Provenienza  Monte Athos - GRECIA............0,75 LT............
Classificazione: naturale, o minerale frizzante.....................................0,75 LT............
Descrizione: dalle sorgenti Artesiane del Monastero del monte Athos, nasce dalle nuvole poi cade 
in una foresta vergine tramite neve e pioggia, viaggia attraverso rocce fessurate. AVATON unica 
come quanto il luogo dove nasce  
Residuo fisso: a 180° C 90,0 mg / lt. PH 7.1 naturale - a 180° C 75,0 mg / lt. PH 4.8 frizzante

LA CARTA DELLE “ ACQUE TRADIZIONALI ”
Non tutte le acque hanno lo stesso sapore!!

L’ACQUA “S.PELLEGRINO” –  Regione  LOMBARDIA ....................0,75 LT......
0,25 LT......

Classificazione: minerale effervescente
Descrizione : calcica, solfatica, magnesiaca, addizionata, bolla media abbastanza persistente
Residuo fisso: a 180°  C   948 mg / lt. PH 7.84.

L’ACQUA “LURISIA” STILLE – Regione PIEMONTE ..................................0,75 LT......
Classificazione: oligominerale naturale 
Descrizione : gusto perfettamente equilibrato e neutro per la quantita’ minima di minerali 
presenti, e’ l’eleganza della semplicità 
Residuo fisso: a 180° C. 948 mg / lt. PH 7.84

L’ACQUA “FERRARELLE”- Regione CAMPANIA ............................. 0,92 LT.....
Classificazione: minerale leggermente effervescente
Descrizione : calcica, florurata, bicarbonata, bolla fine abbastanza persistente, 
leggermente acidula, sapida con una lieve tendenza all’amarognolo, definita, decisa con gusto 
Residuo fisso: a 180°  C   1290 mg / lt. PH 6.2“ 

"OGNUNO TIRA L’ ACQUA AL SUO MULINO”



LA CARTA DEGLI “ OLI ”

Dal 1992 Produttori dell’ Olio Extra Vergine d’Oliva di BRISIGHELLA,
i Primi in Italia a Ricevere la D.O.P.

IL BIOLOGICO (Il Rispettoso)
Tipologia E.V.O. BIO olio extra Vergine di Oliva 100% italiano. Produzione biologica: realizzato nel completo rispetto 
dell’ambiente. Raccolta: a mano.
Dati analitici dell’olio: l’aroma è intenso e delicato con note che ricordano il carciofino verde e l’erba appena ta-
gliata. Fluido al palato, eleganti le note dolci amare e piccanti sono presenti in misura equilibrata e armonica e 
ne esaltano l’eleganza. Abbinamenti gastronomici: eccelle sul pesce in genere (particolarmente indicate le triglie, 
rombo e il dentice) , ma realizza la migliore collocazione emulsionato fuori fuoco, con i liquidi di cottura di pesce, 
carne, selvaggina, tanto da esaltare al massimo il suo sapore.

L’ORFANELLO (il Delicato)
Tipologia E.V.O. olio extra vergine di oliva. Cultivar: 100% Orfana. Raccolta: manuale “ brucatura “. Caratteristiche 
chimico organolettiche:  Il prodotto è caratterizzato da un colore verde aroma intenso e delicato di fruttato verde 
di oliva, con profumi di erbe di campo, piselli freschi , fave verdi, cardo e sedano verde ; al sapore si presenta,’ un 
tipico olio finissimo, intenso al naso e delicato in bocca. Abbinamenti gastronomici: 
Si consiglia di provarlo con : legumi e cereali bolliti, zuppe di fagioli dell’occhio e farro; pesce tipo: persico, salmone, 
rombo, carpa e pesci grassi in genere, e nel baccalà.

IL PIEVE THO (l’Eqilibrato )
Tipologia E.V.O. olio extra vergine di oliva. Cultivar: 80% “Nostrana di Brisighella”, altre varietà di Brisighella 20%. 
Raccolta: avviene manualmente: le olive cadono sulle reti. Caratteristiche chimico organolettiche:   Il prodotto è 
caratterizzato da un aroma intenso fruttato verde, con profumi di erba fresca e ortaggi, intensissimo quando è an-
cora giovane; al sapore si presenta pieno, pulito con una leggera nota dolce, i prodotti giovani presentono una nota 
piccante, tipica degli oli prodotti a latitudini superiori. Abbinamenti gastronomici: Si consiglia di provarlo in cucina 
con ortaggi in genere, considerando però che eccelle sul cavolfiore, legumi e cereali bolliti. Indicato anche per le 
zuppe di fagioli e ceci.

IL NOBIL DRUPA - presidio slow food ulivi secolari (il protagonita) riconosciuto fra i migliori 10 oli in Italia
Tipologia E.V.O. Olio Extra Vergine di Oliva 100% italiano, mono-varietale della cultivar Ghiacciolo. Raccolta: è 
manuale.  Caratteristiche chimiche organolettiche: è un atro prodotto selezionato dalla TERRA DI BRISIGHELLA, 
proviene da una varietà autoctona pressoché sconosciuta: la Ghiacciolo. Da origine a un prodotto esclusivo dalle 
caratteristiche marcate e facilmente riconoscibili; l’aroma è intensissimo con note di mentuccia e foglia di pomodo-
ro, e a seconda delle annate il sapore è intenso con note marcate di piccante e amaro. Abbinamenti gastronomici: 
matrimonio d’amore proprio con i carciofi , a differenza del Brisighello, non possiede né il profumo né il sapore di 
carciofo. Adatto anche ad alcuni piatti della cucina mediterranea come l’orata con gli agrumi. Infine splendido con 
un piatto della cucina ruspante laziale, pecorino e fave.

L’OLIO E.V.O. e D.O.P. CENTUMBRIE, BIO (1° premio per la miglio D.O.P. d’Italia )
Di altissimo livello organoelettrico nutraceutico di grande complessita’ed eleganza,saporite note amaricanti e pic-
canti con sentore di foglia di pomodoro, mandorla, carciofo ed erba con l’ultima nota amara
Abbinamenti: bruschette, primi piatti strutturati, carni rosse, selvaggina, zuppe di legumi, verdure grigliate e ripiene.

L’OLIO E.V.O. MONOCULTIVAR FRANTOIO BIO, ammalianti note di mandorle e erba appena falciata conquistano i 
nostri sensi, olio biologico elegante, leggero con note finali dolci.
Abbinamenti: bruschette , insalate, pasta, risotti, verdure bollite, minestrone , crudo di pesce, pesce al vapore, carni 
bianche , filetto di suino, agnello

L’OLIO E.V.O. MONOCULTIVAR DOLCE AGOGIA, sentori di pinolo con note balsamiche di resina e di mandorla dolce, 
cardo selvatico ed erbe spontanee ,amaricante e setoso, avvolge il palato in una dinamica gustativa variegata
Abbinamenti: bruschette, sevaggina da penna, carni bianche alla griglia, primi piatti di pesce crostacei, grigliate di 
pesce, bolliti di bovino.

TUTTE LE PRIMIZIE VENGONO INSAPORITE DALLA CUCINA CON OLIO CENTUMBRIE 
SU RICHIESTA I PRODOTTI SONO IN VENDITA 

Colli del Trasimeno - UMBRIA
“ Slow Food Presidio GAMBERO ROSSO”



“ IL FUORI MENÙ ”
EL “JAMON PATA NEGRA IBERICO 100% BELLOTA EL ELEGIDO, MONTELLANO - 
SALAMANCA (ESPAÑA)  45 / 50 MESI DE MADURACIÒN – CALIDAD NEGRA, 
LA MEJOR SELECCION, L’ EXCELENCIA” 
Tagliato a coltello, servito con pan blanco tostado de masa madre y tomate, almendras 
fritas saladas, y galletas Romagna piadina e Olio Centumbrie...............................

LA “GRAN  SELECCIÒN  ESPANOLA”  TAVOLOZZA DI   PRODOTTI  TIPICI  SPAGNOLI  CON  
SALUMI,  FORMAGGIO E MARMELLATE”
Salchichion, Choriso Iberico Bellota y Lonza iberica Bellota Montellano- el Queso 
Manchego d.o.p sazonado leche de oveja (10/15 mesi) Castilla la Manca, cortar con un 
cuchillo e servicio con pan tostado salsa allioli, marmelada, pan tostado con manteca 
de Pata negra y aceitunas es spanolas y Galletas Romagna piadina.....................

LA “CECINA WAGYU E BLACK ANGUS” (15/18 mesi di stagionatura )  
Servita a taglio prosciutto con pane tostato, slezione di sali e oli o panettone salato 
(a stagione), formaggio Manchego d.o.p. di pecora stagionato e confettura d’arancia..

IL “CULATELLO DI ZIBELLO d.o.p. (PARMA) - (18/20 mesi di stagionatura)”
Servito con parmigiano Reggiano d.o.p. 36/40 mesi e piadina Romagnola...............

EL “PAN TOSTADO CON MANTECA DE PATA NEGRA ESPANOLA” 
Crostini di pane a lievito madre con lardo di Pata negra .......................................

*I “CROSTINI DI PANE A LIEVITO MADRE AI PORCINI” con base di formaggi selezionati.

*LE “TAGLIATELLE RUVIDE TIRATE A MATTARELLO CON PORCINI”...................
 
*I “CAPPELLETTI CHIUSI A MANO CON PORCINI” ripieni di formaggi selezionati......

*IL “FILETTO DI MANZO IRLANDESE ALLA GRIGLIA CON PORCINI” 
con verdure grigliate (no cipolla no peperone) e patate arrosto.............................

LA “RUBIA GALLEGA SUPREME GOLD – DRY- AGING”” 
Costata di vacca pregiata (minimo di 10 anni), frollata a secco...............

*LA “TAGLIATA DI MANZO IRLANDESE CON PORCINI”......................................

LA ”FIORENTINA WAGYU IBERICO SELEZIONE SPAGNA – DRY AGING” 
Servita con zucchine scottate al forno in salsa teriyaki........................

LA ”FIORENTINA WAGYU SELEZIONE AUSTRALIA”
Servita con zucchine scottate al forno in salsa teriyaki........................

* Prodotti Surgelati all’Origine



GLI ANTIPASTI
“ di TERRA ” 
LA “BATTILARDA DEGLI USIGNOLI” il piatto di successo da oltre 30 anni
E’ un intrigante combinazione di sapori, fragranza di pane a lievito madre per creare 
crostini variegati, salumi e formaggi misti, la piadina Romagnola e i crescioni......

I "CROSTINI DELL’OSTERIA DI GISELLA” il piatto di successo da oltre 30 anni
Fragranza di pane a lievito madre, per creare appetitosi crostini variegati............

LE “BRUSCHETTE ALLA BICIO”
Un classico dell’Osteria, pane a lievito madre fresco a fette, bruschettato all’aglio e peperon-
cino, con prosciutto, funghi e pomodoro fresco profumato al basilico e rucola .............

LA “TARTARE DI FASSONA PIEMONTESE”
con pere e maggiorana, miele al pepe di sarawak, mousse di caprino, ribes rosso e 
crema di noci........................................................................................................

I “BRUCIATINI DI ALE”
insalata di campo, mix di salumi sfilettati, brustoliti in aceto rosso........................

“ di MARE ”
LE “ACCIUGHE DEL MAR CANTABRICO” 
con burrata pugliese, pane tostato, pomodorini infornati e burro dolce..............

IL “ROAST-BEEF DI TONNO” 
al papavero su insalatina aromatica con tropea in agrodolce, fiori di cappero e balsamico...

*IL “CARPACCIO DI GAMBERI ROSSI DI PORTO S. SPIRITO” 
 al pepe rosa con cremoso ai lamponi, chutney d’ arancia e mandorle.....................................

*IL “POLPO IN DOPPIA COTTURA” 
 con la sua maionese, crema di cavolfiore, porcini saltati, pane al rosmarino e melagrane....

“ il VEGETARIANO ”
I  “CANNOLI SFOGLIATI AI PORCINI E SPINACI”
con crema di zucca al rosmarino, pecorino e cacao................................................

L'  “UOVO POCHE’”
con patate al timo, fonduta di toma piemontese e tartufo nero uncinato....................

TUTTI I PIATTI DELLA NOSTRA CUCINA SONO PREPARATI AL MOMENTO …
LA QUALITA’ HA BISOGNO DEL SUO TEMPO … E DI MANI ESPERTE !!!

* Prodotti Surgelati all’Origine                                        



I PRIMI
“ di TERRA ”
 
LE “TAGLIATELLE RUVIDE” tirate a mattarello, al ragù di carne.......................

I “CAPPELLETTI DELLA TRADIZIONE IN BRODO”
chiusi a mano, ripieni di formaggio e carne di manzo........................................

I “CAPPELLACCI CASERECCI” alle mandorle su fonduta di taleggio, 
gratinati con pomodorini, spinaci e champignon...............................................

*LE “ PAPPARDELLE TIRATE A MANO”al ragu’ di cinghiale con frutti rossi e 
spinaci croccanti...............................................................................................

*I “PASSATELLI ASCIUTTI” ai porcini, con fonduta di formaggi e tartufo       
bianchetto in olio..............................................................................................

“ di MARE ”
*I “TAGLIOLINI FATTI A MANO” con gamberi al rosmarino, pomodorini confit, 

castagne e guanciale croccante.................................................................................

LA ”CREMA DI PASTINACA CON CANOCCHIE” al limone, pere marinate al timo, 

olio al lime e cialda al sesamo nero............................................................................

“ il VEGETARIANO ”
IL “RISOTTO ALLA ZUCCA” 

con ricotta affumicata, spuma al mandarino, nocciole tostate e rosmarino..............

* Prodotti Surgelati all’Origine

QUESTE PROPOSTE CAMBIANO CON LA STAGIONALITÀ DEI PRODOTTI



I SECONDI “ 
di TERRA ”
IL “FILETTO DI MANZO GIAPPONESE WAGYU’ KOBE” con zucchina alla soia, maionese 
al wasabi, zenzero in agrodolce, crudità di verdure e salsa di katsuobushi...............

LA “TAGLIATA DI MANZO GIAPPONESE WAGYU’ KOBE” con zucchina alla soia, 
maionese al wasabi, zenzero in agrodolce e salsa katsuobushi.................................

LA “TARTARE DI FASSONA PIEMONTESE” ( gr.220 )
con pere e maggiorana, miele al pepe di Sarawak, mousse di caprino, 
ribes rosso e crema di noci.........................................................................................

LA “TAGLIATA DI PICANHA ARGENTINA”
profumata al rosmarino e sale grosso di Cervia, con patate arrosto..........................

*LA “TAGLIATA DI PICANHA ARGENTINA CON PORCINI TRIFOLATI” e patate arrosto.....

IL “FILETTO DI MANZO IRLANDESE ALLA GRIGLIA”
con verdure grigliate (no cipolla no peperone) e patate arrosto..................................

IL “FILETTO DI MANZO IRLANDESE AL PEPE VERDE” con salsa cremosa.............

LA “TAGLIATA DELL’OSTERIA DI MANZO IRLANDESE”
con rucola e aceto balsamico.....................................................................................

LA ”TAGLIATA DI MANZO IRLANDESE AI QUATTRO SAPORI” 
con pomodoro e rosmarino, pepe rosa a granuli fresco, radicchio e tartufo 
bianchetto in olio, rucola e balsamico, con patate arrosto..........................................

LA “FIORENTINA DI MANZO IRLANDESE SUL TAGLIERE” 
scaloppata, servita con verdure grigliate e patate arrosto...........................

IL “GALLETTINO CAMPAGNOLO AL FORNO” cotto a bassa temperatura,
in battilarda con patate fritte e il suo olio cottura........................................................

IL “FILETTO DI MAIALE ALLA BIRRA ROSSA” con scalogni al sale di Cervia, 
spinacini, tartufo nero e purea di mele alla liquirizia...................................................

I “BOCCONCINI DI MANZO” con polenta tenera e crema al blu di capra..................

LA “FISARMONICA” (costine di maialino)
cotte a bassa temperatura aromatizzate alla paprika con dippers (patate con 
buccia fritte)................................................................................................................

* Prodotti Surgelati all’Origine



I SECONDI
“ di MARE ”
IL “BRANZINO AL FORNO”
con patate, datterini, tropea fondente e olive taggiasche...................................

*IL “POLPO ALLA PIASTRA” 
con verdure autunnali e tropea in agrodolce.........................................................

*IL “BACCALA’ IN CROSTA DI PISTACCHI DI BRONTE” 
su crema di patate al limone con porri croccanti e olio all’erba cipollina...........

“ il VEGETARIANO ” 

IL “TOMINO ALLA GRIGLIA” 
con lamelle di tartufo bianchetto "in olio”, su pane bruschettato.......................

LO “SFORMATINO AL TOPINAMBUR E CARCIOFI”
con fonduta allo zafferano, spuma di liquirizia e chiffonade di porro.....................

* Prodotti Surgelati all’Origine

ALCUNE DI QUESTE PROPOSTE CAMBIANO CON LA STAGIONALITÀ DEI PRODOTTI

                                IL MENU PER I PICCOLI USIGNOLI

LA PASTA: LE PENNETTE AL RAGÙ 

*LA COTOLETTA, CON PATATE FRITTE O FORNO 



i “ CONTORNI ”
 

L’ “INSALATA MISTA”
con vinaigrette alla senape.................................................................................

LE “VERDURE ALLA GRIGLIA”
con melanzane, zucchine, belga, funghi e pomodori (no cipolla no peperoni).......

LE “PATATE AL FORNO”
al profumo di rosmarino......................................................................................

*LE “PATATE FRITTE”
a bastoncino, o dippers (patate con buccia, fritte)...............................................

*GLI “SPINACI DEL CONTADINO ALL'OLIO”
 (su richiesta con aglio, olio e peperoncino).........................................................

L’ “INDIVIA BELGA”
brasata con guanciale di maialino.......................................................................

* Prodotti Surgelati all’Origine



le “ DOLCEZZE ”
LA  “CREMA CHANTILLY ALLO YOGURT”  
con nocciole pralinate, coulis di cachi alla cannella  e caramello al sale di Cervia................

LA “PERA AL PASSITO DI PANTELLERIA” 
con mousse ai marroni, zest di limone e crumble alle noci..................................

LA “CIAMBELLA AL CIOCCOLATO” ( il dolce classico dell’Osteria da olre 30 anni ) 
con crema al mascarpone e scaglie di fondente..................................................

IL “SEMIFREDDO AL PISTACCHIO DI BRONTE”  
con crema inglese e amarene Fabbri in sciroppo................................................

LA “CREMA DELLA NONNA” ( il dolce classico dell’Osteria da olre 30 anni )
crema pasticcera con mandorle tostate..............................................................

LA “VENERE NERA” al cioccolato e nocciola con crema inglese alla vaniglia......

LA “FANTASIA DI DOLCI DELL’OSTERIA” .......................................................

I “CANTUCCI TOSCANI” 
con calice di vino passito ZIBIBBO terre siciliane - Cantina MARTINEZ...............
con Vinsanto Toscano d.o.c.g.- Occhio di Pernice-Cantina ARTIMINO.................
                                               
I “BISCOTTI FATTI IN CASA”..............................................................................

LE “CILIEGIE, O LE FRAGOLINE DI BOSCO SPIRITOSE”....................................

*IL “GELATO ARTIGIANALE CON I FRUTTI DI BOSCO CALDI”...........................

*I “SORBETTI MANTECATI” CON GELATO ARTIGIANALE 
ai gusti di: Caffe, Limone, Mango, Menta e Fragola.............................................

SERVIZIO DI SPORZIONAMENTO “TORTE ESTERNE” A PERSONA.........................

* Prodotti Surgelati all’Origine

…I NOSTRI DOLCI VENGONO PREPARATI AL MOMENTO 
PER ESALTARE I SAPORI E LA FRESCHEZZA DELLE MATERIE PRIME !!!  



“ IL CAFFÈ ”

UNA MISCELA SPECIALE DI PREGIATI CAFFÈ,
ARABICA E ROBUSTA SELEZIONATI DAL 1950

DA “ MOKA RICA ” PER OTTENERE
UN ESPRESSO ITALIANO DI OTTIMA QUALITA’

ESTRATTO dalla CONCEZIONE di  
UNA MACCHINA CAFFE’ MODELLO ARIETE ANNI 70 “

Distribuzione

************************************************************************

IL “CAFFÈ”........................................................
IL “CAFFÈ” D’ORZO..........................................
IL “CAFFÈ” DECAFFEINATO..............................
IL “CAFFÈ” CORRETTO.....................................
LA “MORETTA” di FANO...................................
(storica bevanda dei pescatori, a base di caffè,                                                     

  zucchero, scorza di limone, brandy, anice e rum)



“I VINI DA DEGUSTAZIONE AL CALICE”

“ LE BOLLICINE “
“ Bollicine Seducenti Come Carezze, Delicate Come Petali, Preziose Come Perle “

IL ” VINCANTO USIGNOLI ” Extra Brut Metodo Classico - Fulvio Beo

Garganega 100%  - Cantina CA’ RUGATE...................................................

IL ” VINCANTO USIGNOLI ” Extra Brut Rose’ Metodo Classico - 

Fulvio Beo – Molinara 100% – Cantina CA’ RUGATE...................................

LA “ PASSERINA VILLA ANGELA “ - Spumante Brut – Metodo Charmat - 

d.o.c.- Passerina 100% - Cantina VELENOSI..............................................

“ I BIANCHI FERMI “
IL “ GEWURZTRAMINER ” SudTirol  Alto Adige “502“ - d.o.c. - 

Gewurztraminer100% – Cantina VON BLUMEN..........................................

IL “ MULLER THURGAU ”  Dolomiti I.g.t. – Muller Thurgau 100 % - 

Cantina ROVERE della LUNA AICHHOLZ....................................................

IL “ LUGANA WIGHEL “ Lago di Garda – d.o.c.- Turbiana o Treb. di Lugana 

100% - Tenuta ROVEGLIA .........................................................................

LA “ PASSERINA “ Villa Angela – Marche Offida d.o.c.g. - 

Passerina 100% - Cantina VELENOSI.........................................................

L’ ”ALBANA SECCO “ BIO - d.o.c.g. GIOJA – Albana 100% -  

Cantina GIOVANNINI..................................................................................

IL” SOANA ORVIETO “ Classico - d.o.c.-Treb. clone T34-40% -

Grechetto 40% - Verm. 20% - Cantina MONRUBIO.....................................



“ I ROSSI “
                           “ USIGNOLI ” SANGIOVESE SUPERIORE - d.o.c.-                                     
                              Sangiovese 100% - PODERI dal NESPOLI................
                           “ USIGNOLI” SANGIOVESE SUPERIORE RISERVA – d.o.c. 
Barrique Sangiovese 100% - PODERI dal NESPOLI...............................
IL ” LAGREIN “ Sudtirol Alto Adige d.o.c. – Lagrein 100%  - 
Cantina VON BLUMEN............................................................................
IL” MORELLINO di SCANSANO “ Toscana d.o.c.g. - Sangiovese 100%  – 
Cantina TERENZI....................................................................................
IL“ CHIANTI CLASSICO “ BIO - Sangiovese 90% – Merlot 5% – 
Colorino 5% - d.o.c.g. Barrique - Cantina LILLIANO...............................
IL“ MONTEPULCIANO D’ABRUZZO ” d.o.p.- Montepulciano 100% - 
Tenuta ULISSE........................................................................................
IL ” NERO D’AVOLA SHERAZADE “ Sicilia - d.o.c.– Nero d’Avola 100% -  

Cantina DONNA FUGATA........................................................................

“ LE BOLLICINE ”
“ Bollicine Seducenti Come Carezze, Delicate Come Petali, Preziose Come Perle “

IL ” VINCANTO USIGNOLI ”Extra Brut Metodo Classico - Fulvio Beo - 
Garganega 100%   - Cant. CA’ RUGATE..................................................
IL ” VINCANTO USIGNOLI ” Extra Brut Rose’ Metodo Classico - 
Fulvio Beo – Molinara 100% – Cantina CA’ RUGATE...............................
LA “ PASSERINA VILLA ANGELA “ - Spumante Brut – Metodo Charmat - 
d.o.c.-Passerina 100% - Cantina VELENOSI...........................................
IL “ CRUASE’ “ Rose’ Oltrepo’ Pavese – Met. Clas. Extra Brut -  d.o.c.g. -  
Pinot Nero100% – Cantina BERTE’& CORDINI........................................
L’ “ ALTEMASI “ Trento d.o.c. Brut Metodo Classico Millesimato – 
Chardonnay 100% – Cantina ALTEMASI.................................................
L’ “ ALTEMASI “ Trento d.o.c. Brut Rose’ Met.Clas. Milles. – Chard.60%  
-Pinot N. 40% - Cantina ALTEMASI........................................................
IL” METHIUS “ Trento d.o.c. - Chard. 60% - Pinot N. 40% - Barrique- 
Remuage sulle Pupitres – Cant. DORIGATI...........................................
IL “ VINDICE “ Romagna Met. Clas. v.s.q. Pas Dose’- Sang.100% - 
Cantina POGGIO della DOGANA...............................................................



“ DALLA CANTINA FERRARI 
   F.LLI LUNELLI TRENTO “
“ Bollicine Seducenti Come Carezze,Delicate Come Petali, Preziose Come Perle “

IL “ FERRARI PERLE’ “ Metodo Classico Blanc de Blanches - Trento d.o.c. – 

Chardonnay 100% - Cantina FERRARI....................................................
IL “ FERRARI PERLE’ ROSE’ “ Met. Clas. Riserva Milles. Brut Trento d.o.c. – 

Pinot N.80% - Chard.20% - Cantina FERRARI........................................
IL “ FERRARI PERLE’ BIANCO “ Met. Clas.- Blanc de Blancs - 

Riserva Milles. Brut Trento d.o.c. – Chardonnay 100% - FERRARI..........
IL“ FERRARI PERLE’ ZERO “ Met. Clas.-Cuvee Zero 10 Y.- Riserva - 

Milles. Brut -Trento d.o.c. - Chard.100% - FERRARI...............................
IL“ FERRARI PERLE’ NERO “ Met. Clas.- Blanc de Noirs - Riserva Milles. 

Extra Brut Trento d.o.c. – Pinot N.100% - FERRARI................................
IL“ GIULIO FERRARI RISERVA del FONDATORE CRU D’AUTORE 

“Met. Clas. Milles. Extra Brut Trento d.o.c.-Chard.100%- FERRARI.........

“ LE BOLLICINE IN FRANCIACORTA “
“ Bollicine Seducenti Come Carezze,Delicate Come Petali, Preziose Come Perle “

IL “ BOSIO FRANCIACORTA BRUT “ Chardonnay 90% - Pinot Nero10%  - 

d.o.c.g. -  Cantina BOSIO........................................................................

IL “ BOSIO FRANCIACORTA NATURE ” Extra Brut Milles. d.o.c.g. - 

Chardonnay 70% - Pinot Nero30% - Cantina BOSIO...............................

IL “ SANCRISTOFORO BIO “ FRANCIACORTA Brut d.o.c.g. n.d. 

Chardonnay 100% - Cantina S.CRISTOFORO..........................................

IL “ SANCRISTOFORO BIO “ FRANCIACORTA Rose’ d.o.c.g.- 

Pinot Nero100% - Cantina S.CRISTOFORO.............................................

IL “ VILLA MON SATEN BIO ” Franciacorta Brut Millesimato d.o.c.g.– 

Chardonnay 100% - Cantina VILLA........................................................

IL “ VILLA BOKE’ ROSE’ BIO “ Franciacorta Brut Millesim. d.o.c.g.– 

Pinot Nero 80% - Chard.20% - Cantina VILLA........................................

IL” CA’ DEL BOSCO BIO “ Franciacorta Cuvee Prestige Brut – Chard.75% - 

Pinot.N.15% -Pinot.B.10% d.o.c.g.–Cantina  CA’ DEL BOSCO.................



“ LE BOLLICINE MAGNUM “
“ Bollicine Seducenti Come Carezze, Delicate Come Petali, Preziose Come Perle “

LA “ MAGNUM PASSERINA VILLA ANGELA “- Spumante Brut – 
Metodo Charmat - d.o.c.- Passerina 100% - VELENOSI..........................
IL ” MAGNUM VINCANTO USIGNOLI ” Extra Brut Metodo Classico - 
Fulvio Beo - Garganega 100% – Cantina CA’ RUGATE............................
IL ” MAGNUM VINCANTO USIGNOLI ” Extra Brut Rose’ Metodo Classico - 
Fulvio Beo - Molinara 100% - Cantina CA’ RUGATE................................
IL“ MAGNUM ALTEMASI BRUT “ Metodo Classico Blanc de Blancs - 
Milles.Trento d.o.c.- Chard.100% - Cantina  ALTEMASI..........................
IL“ MAGNUM VILLA MON SATEN BIO“ Franciacorta Brut Millesimato 
d.o.c.g.– Chardonnay 100% - Cantina VILLA..........................................
IL “ MAGNUM VILLA BOKE’ ROSE’ BIO “ Brut Franciac. Millesim. d.o.c.g.– 
Pinot Nero 80% - Chardonnay 20% -Cantina VILLA................................
IL “ MAGNUM CA’ DEL BOSCO BIO “ Franciacorta Cuvee Prestige Brut – 
Chard.75% - Pinot. N.15% - Pinot.B.10%  d.o.c.g.– CA’ DEL BOSCO......
IL “ MAGNUM FERRARI PERLE’ “ Metodo Classico Blanc de Blancs - 
Trento d.o.c. - Chard. 100% - Cantina FERRARI......................................
IL“MAGNUM FERRARI PERLE’ ROSE’ “ Met. Clas. Riserva Milles. 
Brut Trento d.o.c – Pinot N. 80% - Chard.20% - FERRARI.......................
IL“ FERRARI PERLE’ BIANCO “ Met. Clas.- Blanc de Blancs - 
Riserva Milles. Brut Trento d.o.c. – Chard.100% - FERRARI...................
IL “ JEROBOAM VINCANTO USIGNOLI “ 3 lt. Extra Brut Metodo Classico - 
Fulvio Beo - Garganega 100% – Cantina CA’ RUGATE............................
IL“ MATHUSALEM VINCANTO USIGNOLI “ 6 lt. Extra Brut Metodo Classico - 
Fulvio Beo – Garganega100% – Cantina CA’RUGATE..............................
IL“ MATHUSALEM VINCANTO USIGNOLI “ 6 lt. Extra Brut Rose’ Metodo 
Classico - Fulvio Beo – Molinara 100% - CA’RUGATE.............................
LE “MAGNUM DRAPPIER CHAMPAGNE “ Carte d’Or Brut -75% Pinot Noir – 
15% Chardonnay - 10% Pinot Meunier – DRAPPIER..............................
LE “ MAGNUM DIEBOLT VALLOIS CHAMPAGNE “ Blanc de Blancs Prestige 
Extra Brut a.o.c.-100% Chard. - Maison DIEBOLT VALLOIS....................

                                



“ I VINI DALL’ESTERO “

“ DALLA FRANCIA - LE BOLLICINE “
“ Bollicine Seducenti Come Carezze, Delicate Come Petali, Preziose Come Perle “

LE “ CREMANT de BOURGOGNE “ Brut – 100% Chardonnay a.o.c.- 

Cave HENRY de VILLAMONT..................................................................

LE “ CREMANT de BOURGOGNE “ Rose’ – 100% Pinot Noir a.o.c.- 

Cave HENRY de VILLAMONT..................................................................

LE “ CHAMPAGNE “ Carte d’Or Brut -75% Pinot Noir – 15% Chardonnay - 

10%Pinot Meunier – Cave DRAPPIER.....................................................

LE “ CHAMPAGNE “ Rose’ - Brut a.o.c. de Saignee – 100% Pinot Noir – 

Cave DRAPPIER.....................................................................................

LE “ CHAMPAGNE “ Blanc de Blancs Prestige Extra Brut a.o.c.-100% 

Chardonnay - Maison DIEBOLT VALLOIS................................................

LE “ CHAMPAGNE “ Brut Cuvee a.o.c. – 50% Chardonnay – 

35% Pinot Noir – 15% Pinot Meunier – Maison LAURENT PERRIER.......

LE “ CHAMPAGNE “ Brut Special Cuvee a.e.o. – 60% Pinot Noir – 

25% Chard. –15% Pinot Meunier– Maison JOSEPH BOLLINGER............

LE “ CHAMPAGNE DOM PERIGNON “ Eleganza, Lusso, Prestigio - Vintage 

Brut a.o.c.- Chard.55% - Pinot Noir 45% - DOM.P..................................



“ DALLA FRANCIA - I ROSSI “

LE “ RESERVE de LA RONCIERE “ Cuvee Tradit. a.o.p.- 85% Grenache - 

10% Syrah - 5% Mourvedre - Cotes- du-Rhone....................................

LE “ BORDEAUX CHATEAU “ a.o.c.- 60% Merlot  – 40% Cabernet Franc - 

Cave GRAND TUILLAC...........................................................................

LO “ CHATEAU LE CROCK ” Grand Cru - 60% Cabernet Sauvignon – 33% 

Merlot - 5% Petit Verdot - 2 Cab. Franc – Cave SAINT- ESTEPHE...........

LE “ BOURGOGNE HAUTES-COSTES de BAUNE “- Borgogna- a.o.c.- 

100% Pinot Noir - Cave HENRI de VILLAMONT......................................

“ DALLA SPAGNA - I ROSSI “

EL “ VINA POMAL “ Rioja - Spagna Crianza - d.o.c.- 100% Tempranillo – 

Barrique - Bodegas BILBANINAS..........................................................

“ DALLA SPAGNA – LE BOLLICINE “

EL ” EUDALD MASSANA NOYA “ NATURE – BIOVEGAN d.o. Brut -

50% Macabeo - 30% Xarel.lo – 20% Perellada – MASSANA NOYA........

“ DAL  SUD AFRICA  – I ROSSI ’’

IL “ PINOTAGE DURBANVILLE “ Cape Town - 100% Pinotage WO - 

Reserve  Barrique –  Vine Cellar DIEMERSDAL.....................................

“ DALL’ ARGENTINA – I ROSSI “

IL“ MALBEC DON DAVID “ Mendoza - 100% Malbec d.o.- 

Reserve Barrique - Bodegas EL ESTECO...............................................

“ DAL CILE – I ROSSI “

IL “ CARMENERE VENTISQUERO “ Valle Colchagua -100% Carmenere i. g.  

Reserva Barrique –Bodegas VENTISQUERO..........................................



“ I FORMATI MAGNUM – ROSSI “
                            IL” MAGNUM “ 20 CANTO “USIGNOLI” SANGIOVESE 
                            SUPERIORE d.o.c.- PODERI dal NESPOLI.....................
                            IL“ MAGNUM “ 30 E LODE “USIGNOLI” SANGIOVESE 
                            SUPERIORERISERVA d.o.c.- PODERI dal NESPOLI........
IL “ MAGNUM IL NESPOLI “ Sangiovese Superiore Riserva d.o.c.- 
Barrique – PODERI dal NESPOLI............................................................
IL “ MAGNUM BORGO dei GUIDI “ Sangiovese – Cabernet Sauvignon 
Merlot i.g.t – PODERI dal NESPOLI..........................................................
IL “ MAGNUM DOMVS CAIA “ Sangiovese 100% - Superiore Riserva  - 
Affinam. in Tonneaux - Cantina FERRUCCI...........................................
IL “ MAGNUM LAGREIN RISERVA URBAN “  Sudtirol Alto Adige d.o.c. – 
Barrique –  Lagrein 100% - Cantina TRAMIN........................................
IL ”MAGNUM LANGHE NEBBIOLO FRAGONESE” Nebbiolo 100% d.o.c. – 
Cantina DAVIDE FREGONESE.................................................................
IL “ MAGNUM RIPASSO “ Valpolicella Superiore d.o.c.- 45% Corvina – 
40% Corvinone – 15% Rondinella – Cantina CA’ RUGATE.......................
IL ” MAGNUM ROSSO DI MONTALCINO “ Sangiovese 100% d.o.c. – 
Cantina VENTOLAIO...............................................................................
IL ”MAGNUM ROSSO DI MONTEFALCO “ Sangiovese 70% - Merlot 15% - 
Sagrantino 15% - d.o.c. – Cantina ARNALDO CAPRAI............................
IL “ MAGNUM SOLESTA’ “ Rosso Piceno d.o.c. Superiore – 
Montepulciano 70% - Sangiovese 30% - Barrique –  Cantina VELENOSI......
IL “ MAGNUM PUNTA 470 AMARONE della VALPOLLICELLA “ 
d.o.c.g. 45% Corvina - 20% Corvinone - 15% Rondinella
Affinamento in Tonneau - Cantina CA' RUGATE........................................

“ EMILIA ROMAGNA – BIANCHI “
L’ “ALBANA ROMAGNA SECCO “ d.o.c.g.- GIOJA – Albana 100% - 
Cantina GIOVANNINI..............................................................................
IL“ TREBBIANO ROMAGNA “ BIO  - d.o.c.- Nubivago – Trebbiano 
100% - Cantina POGGIO della DOGANA.................................................
IL “ PAGADEBIT ROMAGNA “ d.o.c. – Bombino Bianco 
90% - Sauvignon Blanc 10% - PODERI dal NESPOLI.............................
IL “ PIGNOLETTO COLLI BOLOGNESI “ BIO – Frizzante - d.o.c.g.- 
Charmat - Grechetto 100% - Cantina CINTI FLORIANO.........................



“ EMILIA ROMAGNA – ROSSI “
                           20 CANTO “USIGNOLI” SANGIOVESE SUPERIORE d.o.c.- 
                           PODERI dal NESPOLI .................................................
                           30 E LODE “USIGNOLI” SANGIOVESE SUPERIORE RISERVA       
                            d.o.c.- PODERI dal NESPOLI......................................
IL “ LAMBRUSCO SECCO “ Frizzante d.o.c.- 100% Lambrusco
Grasparossa di Castelvetro – Cantina di SOLIERA...................................
IL“ NESPOLI ” Sangiovese 100%  - Superiore Riserva d.o.c.- 
Barrique - PODERI dal NESPOLI...........................................................
IL” BORGO dei GUIDI “ Sang.70% – Cab.Sauv.15% - Merlot 15% - i.g.t – 
Barrique – PODERI dal NESPOLI...........................................................
IL” PRUNO “ Romagna d.o.c. Sangiovese Superiore Riserva – 
Barrique - Cantina DREI DONA..............................................................
IL ” MAGNIFICAT “ BIOLOGICO - Cabernet Sauvignon 100% - i.g.t. –  
Barrique - Cantina DREI DONA..............................................................
IL ” GRAF NOIRE “ La Gran Riserva di Famiglia – d.o.c.- 80% Sang.- 15% 
Cab. Franc.- 5% Uva Longanesi – Cant. DREI DONA’..............................
IL ” MICHELANGIOLO “ Sangiovese Superiore Riserva Romagna d.o.c.- 
Barrique – Cantina CALONGA................................................................
IL “ TORRE di CEPARANO “ Sangiovese Superiore Riserva 85% 
Sangiovese- 15% - Cab.- Merlot- Syrah d.o.c.- Barrique – Fatt. ZERBINA...
IL “ MARZIENO “ Sang. Sup. Riserva 80% Sang.- 20% - Cab. Sauv.-  i.g.p. 
Ravenna - Barrique – Fattoria ZERBINA................................................
IL “ PIETRAMORA“ Romagna d.o.c.- 100% Sang.- Riserva Marzeno - 
Barrique – Fattoria ZERBINA.................................................................
L’ “ OMBROSO “ Sangiovese  Superiore Riserva d.o.c.- 100% Sangiovese - 
Barrique – Cantina GIOVANNA MADONIA..............................................
IL” FERMAVENTO “ Sang. Superiore Romagna d.o.c.- 
Sangiovese 100% - Barrique - Cantina Giovanna Madonia..................
IL “ CENTURIONE “ Sangiovese Superiore d.o.c. – 100% Sangiovese -  
Cantina FERRUCCI.................................................................................
IL “ DOMVS CAIA “ Sangiovese Superiore Riserva d.o.c. – 
Sang. 100% - Affinam. in Tonneaux - Cantina FERRUCCI.....................
IL “ BALITORE “ BIOLOGICO - Romagna Sangiovese Superiore d.o.c.- 
100% Sangiovese - Cantina BALIA di ZOLA...........................................
L’ “ ARLESIANA “ BIOLOGICO - Sangiovese Brisighella d.o.c.- 95% 
Sang.- 5% Ciliegiolo – Cantina POGGIO della DOGANA..........................
IL “ CAESENA “ 100% Sangiovese Sup. d.o.c. CRU’ ESCLUSIVO - 
Tecnica “Pigeage”- Barrique - Cantina PODERE PALAZZO.....................



“ TOSCANA – ROSSI “
IL ” MORELLINO di SCANSANO “ Sangiovese 100%  d.o.c.g. – 

Cantina TERENZI....................................................................................
IL ” CHIANTI CLASSICO “ BIO - Sangiovese 90% – Merlot 5% – 

Colorino 5% - d.o.c.g. Barrique - Cantina LILLIANO...............................

IL ” CHIANTI CLASSICO RISERVA GRAN SELEZIONE “ Sang. 90% - 

Merlot 5% - Colorino 5% - d.o.c.g.- Barrique – Cantina LILLIANO.........

IL “ LEGIT “ Toscana Rosso- Cabernet Sauvignon 100% - 

Barrique - Cantina TOLAINI...................................................................
IL “ BRUCIATO “ Bolgheri d.o.c. – Cab.Sauv.37% - Merlot 24% - 

Cab. Franc – 18% - Syrah 17% - Petit V.4% - Barrique – 

Tenuta GUADO al TASSO ANTINORI.......................................................
IL “ FONTALLORO “ Toscana i.g.t. – Sangiovese 100% - 

Barrique – Fattoria di FELSINA..............................................................

IL “ MAESTRO RARO “ Toscana i.g.t.- Cabernet Sauvignon 100% - 

Barrique - Fattoria di FELSINA...............................................................

IL “ ROSSO di MONTALCINO “ Sangiovese 100% d.o.c.- Barrique – 

Cantina IL VENTOLAIO...........................................................................

L’ “ OPERA OMNIA BOLGHERI “ Sup. d.o.c. – Blend di Cab.Franc.37% – 

Cab. Sauv.24% - Merlot 18% -Syrah17% – Petit V.4% - Barrique -

Cantina LA MADONNINA........................................................................

IL “ BRUNELLO di MONTALCINO RISERVA “ d.o.c.g. – Produz. Limitata - 

Affinamento in Botti - Cantina IL VENTOLAIO.......................................

IL “ BRUNELLO di MONTALCINO “ Sangiovese 100% - UVE BIO – 

Affinamento in Botti di Rovere – Cantina LE POTAZZINE.....................

IL “ TIGNANELLO “ Toscana i.g.t. – Sang. 85% - Cab.Sauv. 10% - 

Cab. Franc 5% -Barrique – Cant. MARCHESE ANTINORI.......................
L ‘ “ORNELLAIA BOLGHERI “ d.o.c. Superiore – Cab. Sauv.53% - 

Merlot 25% - Cab. Franc 15% - Petit V.7% - 

Barrique - Cant. BOLGHERI...................................................................
IL “ RE SASSICAIA di BOLGHERI “ Taglio Bordolese – Cab. Sauv.85% -

Cab.Franc 15% - Barrique – Tenuta SAN GUIDO BOLGHERI..................



“ MARCHE – BIANCHI “ 

“ La Cantina VELENOSI, Oltre a Produrre Buonissimi Vini, Imbottiglia in Packaging 
di Unico Design... Ogni Anno Vengono Premiati con Riconoscimenti d’Eccellenza! “

LA “ PASSERINA “ Villa Angela – Offida Marche d.o.c.g. - Passerina 100% - 
Cantina VELENOSI..................................................................................
IL “ PECORINO “ Falerio -  Villa Angela – Offida Marche - d.o.c.g. – 
Pecorino 100% - Cantina VELENOSI.......................................................
IL “ VERDICCHIO “ Santa Barbara dei Castelli di Jesi d.o.c. – 
Verdicchio 100% - Cantina LE VAGLIE....................................................

“ MARCHE – ROSATI “
IL “ ROSA “ Marche i.g.t. Rosato – Uve Rosse 100% Monte Pulciano delle 
Marche - Cantina VELENOSI..................................................................

“ MARCHE  - ROSSI “
LA “ LACRIMA di MORRO “ QuerciAntica – d.o.c.- Lacrima di Morro Classico 
d’Alba 100% - Cantina VELENOSI ..........................................................
LA “ LACRIMA di MORRO “ QuerciAntica – Superiore d.o.c.- 
Lacrima di Morro d’Alba 100% - Cantina VELENOSI...............................
L ‘ “ EXTRAORDINARY “ Marche i.g.t. Rosso – blend di uve 
Sangiovese 60% – Lacrima d.m. 25% – M.Pulc. 15% - 
Cantina VELENOSI..................................................................................
IL “ SOLESTA’ “ Rosso Piceno d.o.c. Superiore – Montepulciano 70% - 
Sangiovese 30% - Barrique – Cantina VELENOSI..................................
IL “ NINFA “ Marche i.g.t. – M.Pulc. 55% - Cab.Sauv.20% - Sang.15% - 
Merlot 10% -Syrah – Barrique - Cantina VELENOSI...............................
IL “ ROGGIO del FILARE “Rosso Piceno d.o.c. Superiore – 
M.Pulciano 70% - Sang.30 % -Barrique – Cantina VELENOSI................
IL “ LUDI “ Offida d.o.c.g. – M.Pulciano.85% - Cabernet Sauv.8% - 
Merlot 7% - Barrique – Cantina VELENOSI............................................
IL “ VERSO SERA “ Montepulciano d’Abruzzo - d.o.c.g.- M.Pulc.100% - 
Barrique - Cantina VELENOSI................................................................



“ PIEMONTE – BIANCHI “
IL “ BLANGE’ “ Langhe - Arneis 100% -  d.o.c.- 

(con Tecnica di Criomacerazione) – Cantina CERETTO........................

IL “ ROERO VIGNA RENESIO “ Arneis 100% - d.o.c.g. – 

Cru - Riserva – Barrique- E.L. - Cant. MONCHIERO CARBONE.............

“ PIEMONTE  - ROSSI “
IL “ DOLCETTO d’ ALBA “ d.o.c. 100 % Dolcetto – 

Cantina LA GANGHIJA............................................................................

IL “ BARBERA d’ ASTI “ Zero Sette - d.o.c.g. 100 %  Barbera – 

Cantina DAMILANO................................................................................

IL “ NEBBIOLO LANGHE “ d.o.c. 100 % Nebbiolo – Barrique - 

Cantina DAVIDE FREGONESE.................................................................

IL “ BARBARESCO GIACOSA “ d.o.c.g. – 100 % Nebbiolo - Barrique – 

Cantina LA GANGHIJA............................................................................

IL “ BAROLO “ d.o.c.g. 100 % Nebbiolo - Barrique - Cru di Prapo’- 

Cantina DAVIDE FREGONESE.................................................................

“ LOMBARDIA - BIANCHI “
IL “ LUGANA “d.o.c. Lago di Garda – Turbiana o Trebbiano di Lugana 100% – 

Cantina TENUTA ROVEGLIA....................................................................

IL “ CORTE del LUPO “ Curtefranca Bianco d.o.c. – Chardonnay 80% - 

Pinot B. 20% - Barrique – Cant. CA’del BOSCO.....................................

“ LOMBARDIA – ROSSI “
IL “ CORTE del LUPO “ d.o.c. - Merlot 49% – Cabernet Sauvignon 31% - 

Cab.Franc. 9% - Carmenere 11% - Barrique - CA ’del BOSCO..............



“ VENETO – BIANCHI “
IL “ RIESLING RENANO PRAECIPUUS “ Riesling Renano 100% - i.g.t. – 

Azienda Agricola ROENO.........................................................................

“ VENETO  - ROSSI “
L’ “ INAMA “ Rosso Veneto – Carmenere Piu’ i.g.t.  

Carmenere 70%  –  Merlot 30% - Barrique – Az. Agricola INAMA..........

IL “ RIO ALBO “ BIO – Valpolicella Superiore d.o.c. – Uva Corvina 

45% – Corvinone 40% -Rondinella 15% -Cantina CA’ RUGATE...............

IL “ RIPASSO “ Valpolicella Superiore d.o.c.- 45% Corvina – 40% 

Corvinone – 15% Rondinella – Cantina CA’ RUGATE...............................

IL “ CAMPO LAVEI “ BIO -Valpollicella Superiore d.o.c.- Corvina 45% – 

Corvinone 40%  – Rondinella 15% - Barrique  – Cantina CA’RUGATE....

L’ “ AMARONE “ Valpolicella Punta 470 d.o.c.g.- 45% Corvina – 

40% Corvinone – 15% Rondinella – Aff. in Tonneau - CA’RUGATE........

L’ “ AMARONE “ Valpollicella d.o.c.g.- Riserva - 70% Corvina – 

20% Corvinone – 10% Molinara Croatina - Barr.e Tonn.- CORTE RUGOLIN.....

 

“ FRIULI VENEZIA GIULIA / SLOVENIA - BIANCHI “
IL ” SAUVIGNON “ Collio d.o.c .- 100% Sauvignon Blanc – 

Cantina RONCO dei TASSI......................................................................

IL ” FRIULANO “ Collio d.o.c .- 100% Tocai Friulano – 

Cantina RONCO dei TASSI......................................................................

LA “ RIBOLLA GIALLA “ Collio i.g.p.- 100% Ribolla Gialla – 

Cantina RONCO dei TASSI......................................................................

LO “ CHARDONNAY ”Collio Sloveno d.o.c .- 100% Chardonnay – 

Cantina DOLFO.......................................................................................

LA “ MALVASIA “ Collio Sloveno d.o.c . - 100% Malvasia – 

Cantina DOLFO.......................................................................................



“ TRENTINO ALTO ADIGE – BIANCHI “
IL ” GEWURZTRAMINER “ Sudtirol d.o.c. 100% Gewurztraminer – 
Cantina VON BLUMEN............................................................................
IL ” MULLER THURGAU “ Dolomiti Bianco i.g.t. – 
Cantina Rovere della Luna AICHHOLZ.....................................................
LO “ CHARDONNAY “ Trentino Alto Adige i.g.t. – 
Cantina Rovere della Luna AICHHOLZ.....................................................
LO ” JOSEF GEWURZTRAMINER “ Sudtirol d.o.c. 
100% Gewurztraminer – Cantina J.HOFSTATTER...................................
IL “ PINOT GRIGIO “ Unterebner d.o.c. 100% Pinot Grigio – 
Barrique e Tonneaux - Cantina TRAMIN...............................................
IL ” GEWURZTRAMINER “ Nussbaumer d.o.c. 100% Traminer Aromatico – 
Cantina TRAMIN.....................................................................................

“ TRENTINO ALTO ADIGE – ROSSI “
IL ” LAGREIN “ Sudtirol Alto Adige d.o.c. – 100% Lagrein -  
Cantina VON BLUMEN............................................................................
IL ” PINOT NERO 514 “ Alto Adige d.o.c. – 100% Pinot Nero -  
Cantina VON BLUMEN............................................................................
IL ” HEXENBICHLER SCHIAVA “ Alto Adige d.o.c. – 100% Schiava - 
Cantina TRAMIN.....................................................................................
IL ” LAGREIN “ Sudtirol Alto Adige d.o.c. – 100% Lagrein -  
Cantina TRAMIN.....................................................................................
IL ” PINOT NERO “ Alto Adige d.o.c. – 100% Pinot Nero – 
Barrique - Cantina TRAMIN...................................................................
IL ” RUNGG “ Sudtirol Alto Adige d.o.c. – 55% Merlot – 
30% Cabernet Sauvignon- 15% Cab. Franc.- Barrique – Cantina TRAMIN......
IL “ MAGLEN “ Alto Adige -  Pinot Nero 100% d.o.c. Riserva – 
Cantina - TRAMIN..................................................................................
IL “ LAGREIN RISERVA URBAN “ Sudtirol Alto Adige d.o.c. – 
Barrique – Lagrein 100% - Cantina TRAMIN........................................
IL “ LUIGI “ Trentino – Teroldego Rotaliano 100% d.o.c. 
Riserva – Cantina  DORIGATI.................................................................

“ TRENTINO ALTO ADIGE- ROSATI “
IL “ LAGREIN ROSE’ “ Sudtirol Alto Adige d.o.c. - Lagrein 100% - 

CANTINA TRAMIN...................................................................................



“ UMBRIA – BIANCHI “
IL “ SOANA ORVIETO “ d.o.c. – 40% Trebbiano cloneT34 – 

40% Grechetto – 20% Vermentino – Cantina MONRUBIO.......................

“ UMBRIA – ROSSI “
IL ” ROSSO DI MONTEFALCO “ Sangiov. 70% - Merlot 15% - 

Sagrantino 15% - d.o.c.  –  Cantina ARNALDO CAPRAI..........................

IL “ SAGRANTINO di MONTEFALCO COLLEPIANO “ Sagrantino 100% - 

d.o.c.g.- Barrique – Cantina A. CAPRAI.................................................

IL “ 25 ANNI SAGRANTINO di MONTEFALCO “ Sagrantino 100% - 

d.o.c.g .- Affinamento in Barrique  – ARNALDO CAPRAI......................

“ ABRUZZO – ROSSI “
IL “ MONTEPULCIANO d’ABRUZZO “ Montepulciano 100% - d.o.p. – 

Cantina Tenuta ULISSE...........................................................................

“ PUGLIA – ROSSI “
IL “ BARSENTO CASABOLI PRIMITIVO ” d.o.c. Primitivo 100% - 

Gioia del Colle – Riserva-Barrique - Cantina BARSENTO.......................

IL “ LADISLAO NEGROAMARO ” Negroamaro 100% -  i.g.p. Puglia – 

Barrique -  Cantina BARSENTO.............................................................

IL “ GRATICCIAIA NEGROAMARO ” Negroamaro 100% - i.g.p. 

Salento Riserva - Barrique - Cant. VALLONE.........................................



“ SICILIA – BIANCHI “
GLI “ OCCHIPINTI “ SP 68 – Triple A -Terre Sicil. - Albanello 50% – 
Zibibbo 50%  i.g.t.– Az. Agricola  OCCHIPINTI.........................................
IL “ GRILLO PRINCIPE G “ BIO -Terre Siciliane – i.g.p.- Grillo 100% - 
Cantina DEI PRINCIPI di SPADAFORA....................................................
IL’ “GAMMA ETNA BIANCO “ sul Vulcano - Carricante 100%  d.o.c. – 
Cantina FEDERICO CURTAZ....................................................................

“ SICILIA - ROSSI “
GLI “ OCCHIPINTI  SP 68 “ – Triple A - Terre Sicil.- Frappato 70% – 
Nero d’Avola 30%  i.g.t.– Az.Agricola  OCCHIPINTI.................................
LO “ SHERAZADE “ Sicilia- Nero d’ Avola 100%  d.o.c. –
Tenuta di Contessa Entellina - Cantina DONNAFUGATA...........................
L’ “ ANGHELI “ Terre Siciliane - Cabernet Sauv. 50% - Merlot 50% - 
d.o.c.- Barrique - Cantina DONNAFUGATA.............................................
IL “ TANCREDI & DOLCE GABBANA “ Blend- Cabernet Sauvignon 40% - 
Nero d’Avola 40% Tannat 10% - Altri Autoctoni 10% - DONNAFUGATA...
IL “ FLORAMUNDI CERASUOLO “ di Vittoria – Frappato 50% - 
Nero d’Avola 50% -d.o.c.g. – Cantina DONNAFUGATA............................
IL “ MILLE UNA NOTTE “ Contessa Entellina – Nero d’ Avola 60% - 
Petit Verdot 30% -Syrah 10%  d.o.c. - Cantina DONNAFUGATA...............

“ SICILIA – ROSATI “
IL “ LUMERA ROSATO “ Sicilia d.o.c. Blend - Nero d’ Avola 60% - 
Syrah 25 % -Pinot Nero 15% - DONNAFUGATA......................................
IL “ ROSA DOLCE & GABBANA “ Sicilia d.o.c. Blend- Nerello 55% -
Mascalese 35% Nocera 10% - DONNAFUGATA......................................

“ SARDEGNA – BIANCHI “
IL “ VERMENTINO CAPICHERA LINTORI “ Vermentino in purezza 100% 
di Sardegna d.o.c.– Cantina CAPICHERA................................................

“ SARDEGNA – ROSSI “
L’ “ AUDARYA BOVALE NURACADA “ Isola dei Nuraghi i.g.t. – 
Bovale 100% - Barrique - Cantina AUDARYA.........................................



“ VINI DA DESSERT E DA MEDITAZIONE “                calice     bottiglia     

IL “ MOSCATO d’ASTI “ (Frizzante) d.o.c.g.- 

MOSCATO 100% - Vignaioli di S. Stefano...............................

IL “ MOSCATO d’ASTI “ (Frizzante) d.o.c.g.–

Moscato 100% -Vignaioli di S. Stefano...................................

IL “ MOSCATO d’ASTI “ (Frizzante) d.o.c.g. -  

Moscato 100% - GIANNI DOGLIA.............................................

IL “ MOSCATO “ Ascoli Piceno i.g.t. – Moscato 100 % - 

Metodo Charmat- Cantina VELENOSI........................................
LO “ ZIBIBBO TERRE SICILIANE “ i.g.t. – 

Moscato d’Alessandria 100% - Cant. MARTINEZ......................

IL “ VINO di VISCIOLE QUERCIANTICA”  -Marche-

Lacrima di Morro 100% -Sciroppo Ciliegie – VELENOSI............
IL “ BEN RYE’ PASSITO di PANTELLERIA “ Sicilia - 

d.o.c. Zibibbo 100% - DONNAFUGATA......................................

IL “ BAROLO CHINATO DAMILANO “ Piemonte d.o.c.g.- 

Nebb.100% - Aromatizzato - Barrique- DAMILANO..................

L’ “ ALBANA PASSITO ARROCCO ” Romagna d.o.c.g.– 

Alb.100%-Botrytis Cinerea- Barrique – ZERBINA..................

LO “ SCACCO MATTO “ Romagna Alb. Passito d.o.c.g.- 

Botrytis Cinerea -Barrique -Zerbina......................................

IL“ VINSANTO OCCHIO di PERNICE “ Toscana d.o.c.g.- 

Sang.-Can-Aleat-Treb.T.-Malv.-S. Colomb.- ARTIMINO.............

IL ” SAGRENTINO PASSITO MONTEFALCO “ Umbria d.o.c.g.- 

Sagrentino 100 % - Barrique – A. CAPRAI................................
LE “ SAUTERNES “ Bordeaux - Semil. Sauv. a.o.c. - 

Botrytis Cinerea - Barriques – Chateau Gravas....................

IL” BULAS PORTO RIS.TAWNY” PORTOGALLO, Touriga , 

Touriga Francia, Tinta Barroca, Tinta Roriz, Botti 10 anni..........
IL ” VERMOUTH di AMARONE della VALPOLLICELLA “ d.o.c.g.

46 infusi di erbe aromatiche.....................................................



“ I LIQUOROSI DELL'OSTERIA “                                   

                            

                   IL “ LIMONCELLO “  *  L’ ” ARANCINO “  *            calice   bottiglia

                        LA “ LIQUIRIZIA “ IL “ BANANINO “..................

                                                                                                

“ MANIFATTURA COIMA LIQUORI ARTIGIANALI FAM. CERVETTI dal 1987 * Ravenna * “
 “ Coima ha selezionato per gli Amici dell’ Osteria, questi Liquori, Espressione della 
Generosita’  e della Tradizione che contraddistinguono il Nostro Magnifico Paese “

IL “ ROSOLIO di CILIEGIE Liquore Artigianale”...........................

IL“ ROSOLIO di ROSE Liquore Artigianale ”................................

IL “ LIMONE E ZENZERO Liquore Artigianale “...........................

IL “ LAS HIERBAS “ Liquore Artigianale (origini Spagnole).........

IL “ NOCINO “ Liquore Artigianale “............................................

IL “ FERNET “ Liquore Artigianale..............................................

“ GLI AMARI “
L ‘ “ Amaro MONTENEGRO “  *  L’ “ Amaro JAGERMEISTER “..................

L’ “ Amaro AVERNA “  *  L’ “ Amaro RAMAZZOTTI “.................................

L’ “ Amaro LUCANO “  *  L’ Amaro PETRUS “ * L’ “Amaro UNICUM “.........

L’ ” Amaro FERNERT BRANCA “ * L’ “Amaro FERNET BRANCA MENTA “.......

L’ “ Amaro CYNAR “  * L’ “ Amaro BRAULIO “ * L’ “Amaretto di SARONNO “

IL “ Vecchio Amaro del CAPO “ *...............................................................

L’ “ Amaro BRAULIO RISERVA “ * L’ “ Amaro Calabrese JEFFERSON “ *..........

L’ “ ANICE VERNELLI “ * LA “ SAMBUCA MOLINARI “ *...........................

LE “ CHARTREUSE  VERTE “ Francia -  (Verde) - Liquore d’Erbe -  Barrique.............



“ IL WHISKY “
IL “ JACK DANIEL’S “ Tennessee Whiskey - 7 anni....................................

IL “ GLENTGRANT “ Single Malt Scotch Whisky – 5  anni..........................

IL “ THE GLENLIVET “ Scotch Whisky Pure Single Malt – 12 anni Torbato..

IL “ MACCALAN “ Scotch Whisky - 12 anni...............................................

IL “ ABERFELDY “ Scotch Whisky – Single Malt – 12 anni.........................

IL “ WOODFORD RESERVE “ Kentucky Straight Borbon Whiskey – 10 anni.....

IL “ LAPHROAIG “ Single Islay Malt Scotch Whisky -  10 anni Torbato......

IL “ TALISKER “ Scotch Whisky Single Malt – 10 anni Torbato..................

L’ “ OBAN “ Single Malt Scotch Whisky – 14 anni Torbato........................

IL “ LAGAVULIN “ Islay Single Malt Scotch Whisky – 16 anni Torbato.......

IL “ CAOL ILA “ Islay Single Malt Scotch Whisky - 12 anni Torbato...........

IL “ CAOL ILA “ Islay Single Malt Scotch Whisky - 18 anni Torbato...........

IL “ YUKISATO “ Blended Whisky Japanese – Barrique - 3 anni ..............

IL “ NIKKA DAYS “ Blended Whisky Japanese -  5 anni Torbato................

IL “ NIKKA WHISKY “ From The Barrel Japanese – Barrique – 10 anni....

IL “ WHISKY BAILEYS IRISH CREAM ” Ilrlanda, 3 Tipi di Whisky, 

Crema di Latte, Cacao, Vaniglia, Caram......................................................



“ LE GRAPPE “
LA “GRAPPA FUORICLASSE NERA“ 
Grappa Riserva Invecchiata in Barrique  -  Distilleria CASTAGNER............
LA “GRAPPA MORBIDA di PROSECCO“ 
Bouquet Aromatico, Profumato e Secco – Distilleria CASTAGNER.............
LA “GRAPPA di MOSCATO“ 
Bouquet Floreale, Raffinato  e Aromatico – Distilleria CASTAGNER............
LA “GRAPPA MORBIDA MORBIDA“ 
Soli 27°, un Trionfo di Profumi Fruttati – Distilleria CASTAGNER...............
LA “GRAPPA ORO“ 
Invecchiata in Barrique, Uve di Vinacce Bianche e Rosse – Distill. CASTAGNER.......
LA “GRAPPA TORBA ROSSA“ 
Riserva 3 anni – Vinaccie di Uve Rosse- Barrique  - Distilleria CASTAGNER.......
LA “GRAPPA di AMARONE“ 
Acquavite Scura della Valpolicella “ Edizione Limitata “ – Distill. CASTAGNER..
LA “GRAPPA STORICA NERA” 
Bianca - Raffinata ed Elegante, Alambicco Rame – Distilleria DOMENIS...
LA “GRAPPA STORICA RISERVA” 
Millesimata –  Aromaticita’ - Alambicco Rame  – Distilleria DOMENIS..............
LA “GRAPPA STAVECCHIA DICIOTTO LUNE” 
Blend di Uve Rosse e Bianche – Barrique- Distilleria MARZADRO............
LA “GRAPPA 903 BIANCA” 
Vinacce Diverse – Speciali Alambicchi di Rame - Distill. BONAV. MASCHIO.....
LA “GRAPPA 903 NERA” 
Vinacce Diverse - Speciali Alambicchi di Rame- Barrique - Distill. BONAV. MASCHIO......
LA “GRAPPA di PRIME UVE“ 
Distillato di Uve Bianche – Distillato da BONAVVENTURA MASCHIO.........
LA “GRAPPA di PRIME UVE“ 
Distillato di Uve Nere – Distillato da BONAVVENTURA MASCHIO..............
LA “GRAPPA di BAROLO “ 
Nebbiolo da Barolo 9 anni Barrique, Ambrata – Distilleria MAROLO..........
LA “GRAPPA di BRUNELLO di MONTALCINO “ 
Vinacce di Brunello – Distilleria MAROLO.................................................
LA “GRAPPA di SASSICAIA BOLGHERI“ 
“ Esclusiva Edizione Speciale 30 Anni Insieme” – Distill. JACOPO POLI....

                                                   



“ I GIN  “
IL “GIN FALTERONA 1654” 
Distillato con Ginepro Selvatico dell’ Appennino Tosco – Romagnolo.........
IL “GIN BOMBAY SAPPHIRE” 
Distelled London Dry Gin – 10 Erbe Aromatiche Raccolte a Mano..............
IL”GIN LONDON DRAY TANQUERAY“ 
Ginepro, Radice di Angelica, Coriandolo e Liquirizia...................................
IL “GIN PRIMO” 
Ginepro, Santolina Cenere, Erba Luigia, Lavanda e Sale Marino Integrale di Cervia............
IL”GIN PRIMO OCEANIA il GIRAMONDO” 
Ginepro, Cedro Pompelmo, Finger Lime, Cardamomo, Melissa & Sale Murray River......
IL”GIN PRIMO ASIA il GIRAMONDO” 
Ginepro, Pepe Timut, Te Matcha Verde, Riso Rosso, Yuzu, Fiori Cann, Sale Corea...........
IL”GIN PRIMO AFRICA GIRAMONDO“ 
Ginepro, Vaniglia  Madagascar, Pepe Nero, Curcuma, Incenso Etipia, 
Fave Cacao Tanzania, Mango, Sale Namibia, Altro.....................................
IL”GIN MARE” 
Spagnolo con tratti Mediterranei, Basilico Italia, Timo Grecia, Rosm. Turchia, 
Agrumi Speziati Oliva Catalonia................................................................
IL”GIN HENDRICK’S” 
Scozia, Definito Come il Miglior Gin del Mondo - 11 Botaniche – Intenso e 
Rinfrescante.............................................................................................
IL”GIN MONKEY 47”- E’un Gin Tedesco, Prodotto con 47 
Botanicals Diversi, nel Cuore della Foresta Nera........................................
IL”GIN ALBA 87 EPHEMERAL FLOWER“ il Gin di Romagna, 
Infiorescenza di Albana, altre Bot. Segr......................................................
IL “ GIN ALBA 87 GOLDEN PLACIDIA” il Gin di Romagna, Ginepro, 
Infiorescenza di Albana, con ORO EDIBILE...............................................
IL “GIN ETSU DOUBLE JOZU “ Japanese, Fragranza Agrumata e 
Freschezza Balsamica, Equilibrato e Fresco..............................................
IL”GIN NIKKA” Japanese, Distill. Da Cereali, Alambicco Scozzese Coffy - 
Rinfrescante Esplosione di Agrumi al Palato..............................................
IL”GIN ROKU” Japanese, significa 6, Numero delle Erbe Officinnali Floreali, 

Agrumi Affumicati, Tagliente, Rinfrescante................................................



“  I RUM “
IL“RUM DON PAPA BAROKO“ 
Filippine, Rum Ambrato Scuro, Rotondo, Elegante, Maturo-Barrique – 7 anni............
IL“RUM DON PAPA“ 
Filippine, Isola di Negros, Ambrato, Vaniglia, Miele, 
Frutta Candita-Barrique 9 anni.................................................................
IL”RUM DON PAPA CHERRY CASKS” 
Filippine, Col. Mogano, Barrique 4 anni Bourbon, 2 anni Sherry................
IL”RUM DON PAPA MASSKARA” 
Filippine, Spiccate Note di Arancia Calomondino  – Barrique 7 anni..........
IL”RUM DON PAPA BLACK” 
Filippine, L. Edition, Scuro, 10 anni in Botti di Rovere Carbonizzato...........
IL”RUM DON PAPA PORT CASKS” 
Filippine, L. Edition, Barrique 5 anni Vino Porto, 2 anni Bourbon e Wiskey.......
IL”RUM DON PAPA RYE AGED” Filippine, L. Edition, Dorato, 
Barrique 5 anni ex Rye Whiskey America..................................................
IL”RUM DON PAPA GAYUMA” Filippine, L. Edition, Scuro, 3 anni botti 
ex Burbon, 3 anni ex Rioja, 3 anni ex Whisky Scozzese.............................
IL”RUM BARCELO ” Imperial, Rep. Domen.- Genziana, Rabarbaro, China, 
Quassia, Botti 10 anni ex Porto.................................................................
IL”RUM BUMBU XO” Barbados, L.Edition, Ambrato, Botti ex Bourbon 
ex Cherry di Quercia Bianca,18 anni..........................................................
IL”RUM DIPLOMATICO MANTUANO” Venezuela, Giallo oro Scuro, 
Botti ex Bourbon ex Whisky, 8 anni...........................................................
IL”RUM DIPLOMATICO RISERVA” Venezuela, Single Blended, 
Escuro, Note di Toffee, Liquirizia, Botti 12 anni..........................................
IL”RUM GOLD OF MAURITIUS DARK” Spicied, Ambrato Brillante, 
Botti Rovere, ex vino Porto, 3 anni............................................................
IL”RUM GOLD OF MAURITIUS 5 YO SOLERA DARK RUM”
Fruttato, Botti Rovere, ex vino Porto, 5 anni...............................................
IL”RUM ZACAPA 23 SOLERA” Guatemala, Botti ex Bourbon, 
Sherry e Pedro Xymenez, di 6 ai 23 anni...................................................
IL”RUM ZACAPA CENTENARIO XO SOLERA” Guatemala, 
Gran Reserva Especial Blend Rum Pregiati, 25 anni...................................
IL” BUMBU CREMA al RUM “ Barbados, Rum Miscelato con 
Crema di Latte Reale e Spezie Selezionate.................................................



“ I RUM AGRICOLI “
IL”RHUM J. BALLY PYRAMIDE” Martinica, Botti Rovere Americ. 

ex Bourbon, Fruttato, Elegante 7 anni........................................................

IL”RHUM J. BALLY PYRAMIDE” Martinica, Botti Rovere Francese, 

Ambrato, Fruttato, Elegante -12 anni.........................................................

IL”RHUM VIEUX AGRICOLE CLEMENT” Martinica, Caraibi, v.s.o.p. 

Botti di Rovere ex Bourb.- 6 anni..............................................................

“ IL COGNAC “
IL”FRANCOIS PEYROT” Ambra Intenso, Pere Willliams Sposano 

il Cognac, 2 anni Botti Rovere...................................................................

IL”MERLET V.S” Reg. di Cognac Francia, Dorato Chiaro, 

Botti 2 anni , Aromi Floreali...............................................................................

IL “COURVOISIER V.S” Francia, Giallo Dorato, Botti 3/7anni, 

Frutta Matura Oli Essenziali........................................................................

IL”REMY MARTIN V.S.O.P” Cognac Fine Champagne, 

Botti 4 anni, Morbido Equilibrato...............................................................

“ IL BRANDY “
LA ”VECCHIA ROMAGNA” Etichetta Nera, Trebbiano, 

Affinamento in Botte, sentore Caffe, Cuoio, Liquirizia Menta, Pepe Nero.....

IL ”CARDINAL MENDOZA” Jerez, Solera Gran Reserva, 

Mogano Scuro, Botti 15 anni, Sentore Vinoso, Persistente.........................




